
 

 

 

  

FIANO JQN 203 PIANTE A 

LAPIO RILASCIO FINALE 

NOTE DEGUSTATIVE 
Un vino importante con un colore importante, oro di 

Napoli. Al naso si percepiscono spezie e sandalo con 

ricordi di agrumi. 

 

ABBINAMENTI 
Perfetto per accompagnare piatti di carattere che 

variano da carni bianche a pesci di lago. 

JOAQUIN 
MONTEFALCONE / CAMPANIA 

 

VITIGNO 
Fiano 

 

ETÀ DEI VIGNETI 
Dai 20 ai 40 anni 

 

GRADO ALCOLICO 
12,0% 

 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Vulcanico 

 

AFFINAMENTO 
In botti di castagno da 500 lt 

per 8 mesi 

 

VENDEMMIA 
Manuale a fine ottobre 

 


